330

331
332

69

122
123
125
126
127

128
129

124

Kaiserschmarrn mit Mandeln,
Puderzucker und Apfelkompot
grof3e Portion als Hauptgericht

t ACGH

Zwei Kugeln Vanilleeis mit hei3en Himbeeren
und Sahne ¢!

Dessertgedeck:
Eine Kugel Walnusseis dazu einen

Obstbrand von der Brennerei Prinz
und einen Espresso ©H

Schnépse von Prinz

Fein-Brennerei in Hérbranz
im Holzfass gereift

2 cl Alte Bodenseeapfel 41 %
2 cl Alte Haselnuss 41 % .. .. ...
2 cl Alte Marille 41 %
2 cl Alte Williams-Christ-Birne 41 %
2 cl Alte Waldhimbeere 41 % .
2 cl Alte Zwetschge 41 % .
2 cl Alte Kirsche 45 %

Aggstein Edelbrande
Tirol im Geiste

2 cl Johannisbeer Schnaps 35 %

6,90 €
9,90 €

6,40 €

6,90 €

3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €

3,90 €

36
37

300

301

302

Bayrische Wochen

23. September bis 31. Oktober 2022

Bayrischer Aperitif

Kraftbrihe mit Pfannkuchenstreifen

und Schnittlauch A€

Kraftbrihe mit Leberspétzle,
Schnittlauch und Backerbsen

ACG,l

Cremesuppe vom Kurbis mit Sahnehaube

Kurbiskernol und Kurbiskerne

G

7,90 €
7,90 €

4,40 €

4,90 €

4,90 €



303

304

305

306

307

308

309

310

Salate & Co.

Feldsalat mit Walnuf36l, Speckwirfel
und Brotcroutons A7

Karamellisierter Ziegenkase und gerducherte
Entenbrust an Feldsalat mit Williams Birnen
und Quittengelee, dazu Stangenbrot #¢CH

Angemachtes Rindfleischtatar 200g mit
frischem Meerrettich, Kapernapfel und
Zwiebeln, dazu Stangenbrot #<¢/
kleine Portion

Vegetarisch & Vegan

Allgduer Kasespatzle mit Zwiebeln,
dazu Salatteller A#<C

Vegane Schupfnudel-Pfanne mit Kirbiswirfel,
Champignons, Wirsing, Kirschtomaten
in Olivendl gebraten, dazu Blattsalate #

Gebratenes Zanderfilet nach Millerinnen Art
in Butter gebraten mit Wirsing und
Kartoffelpree ¢
kleine Portion

311

312

313

314

315

316

317

Hirsch

Hirschbratwurst mit Preiselbeersenf,

Sauerkraut und Kartoffelpiree

A,Gzeeee

Geschmortes Hirschragout mit Champignons,
Preiselbeeren und Semmelknédel A¢©

kleine Portion

Knusprige Riesen-Schweinehaxe mit

Bratensauce und Bauernbrot A€

Knusprige Riesen- Schweinehaxe mit

Bratensauce, Semmelknédel
und Speckkrautsalat A¢C37

Schnitzel

Huttenschnitzel — paniertes

Schweineschnitzel mit gerauchtem Schinken
Bergkése und Zwiebeln gefillt, dazu

Rahmsauce und Bratkartoffelsala

Schlachtplatte

1 AC,G,7

Leber- und Griebenwurst, Kasslerriicken

auf Sauerkraut und Kartoffelptree

ACG,7

12,90 €

16,90 €

16,90 €

15,90 €



