Alkoholfreie Getranke

0,33Ltr.  Coca Cola *° Fanta ** Spezi **° 23 . G e b ers h el mer

Sprite ** Cola Light *3%%* 2,20 €
0,5 Ltr. Mineralwasser 2,50 €
0,5 Ltr. Apfelsaftschorle 2,80 €
0,33 Ltr. Seeziingle — Birne, Trauble oder Kirsche * 2,80 €
0,33 Ltr. Proviant - Rhabarberlimonade 2,80 €
0,35 Ltr. Almdudler* 2,80 €
Biere #
0,5 Ltr. Dinkelacker Privatvom Fass 3,50 €
0,3 Ltr. Dinkelacker Privat vom Fass 2,50 € " "
0,5 Ltr. Sannwald Hefeweizenvom Fass 3,50 € Fr 21 JU“ bIS SO 13 AUQUSt
0,3 Ltr. Sannwald Hefeweizen vom Fass___ . 2,50 € Mittwoch bis Samstag ab 17.00 Uhr
0,33 Ltr. Flasche DinkelackerCDPils____ 2,50 € Sonntaa ab 11.00 Uhr
0,5 Ltr. Paulaner Weizen Kristall oder Dunkel 3,50 € g '
0,33 Ltr. Dinkelacker Alkoholfrei 2,50 € Aperitif, Cocktail und Sekt erhalten Sie am
0,5 Ltr. Franziskaner Hefeweizen Alkoholfrei . 3,50 € Fenster links vor dem Zugang zum Sportheim
Weine " 0,25Ltr.  Heidi die Geliebte von Hugo
0,25 Ltr. Durrenzimmerner Heuchelberg Sekt mit Himbeersirup, Himbeeren,
Riesling trocken. 3,90 € Mineralwasser und Eiswirfel -t 4,60 €
0,25 Ltr. Durrenzimmerner Monchsberg Trollinger 0,25 Ltr. Aperol Spritz -* 4,60 €
mit Lemberger trocken_ 3,90 € 0.25 Ltr Hugo“* 460 €
0,25 Ltr. Dirrenzimmerner Ménchsberg ’ ' . Teerenms e T ’
Spatburgunder WeiRherbst 390 € 0,1Ltr. R!Illng Sekt Saphir trocken SO — 2,90 €
0,25 Ltr. Weinschorle 2.80 € 0,33 Ltr. Dlnkelacker Hopfenwunde_r — wird aus den
Weinglas getrunken, blumig, fruchtige
Kaffee, Espresso, Cappuccino, Milchkaffee, Latte Macchiato Bierspezialitat 2,90 €
und Eiskaffee erhalten Sie am Eisfenster Weinempfehlung
1 Farbstoff / 2 Geschmacksverstirker3 Antioxidationsmittel / © geschwérzt 7 mit 0,25 Ltr. 2016 Fischfreund — WeilRweincuvée
Phosphat / FkoffeinhaltiglO Chininhaltig / 13 enthalt Phenylalaninquelle Aus den Rebsorten, Riesling, Grauburgunder,
. " . L
A = glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, C = Eier D = Fisch, Muskateller Weinkonvent Dlrrenzimmern = 4,90 €
E = Erdniisse, F = Soja, 6 =Milch (einschl. Laktose) H = Schalenfriichte, I = Sellerie, J = 0,25 Ltr. 2015 Chardonnay Pay d’Hérault trocken
Senf, K = Sesam L = Schwefeldioxid und Sulphite M = Lupinen N = Weichtiere Cellier des Colombes® 490 €
. . 0,25 Ltr. 2015 Aurum Spétburgunder Rosé trocken -
Sportheim Gebersheim Botwartaler Winzer . 490 €
www.sportheim-gebersheim.de 0,25Ltr.  Sommerwein Trollino —
Trollinger der kalt getrunken wird. - 3,90 €



Kalte Fischgerichte

Krabbencocktail von Tiefseekrabben mit
Cocktailsauce, dazu Stangenbrot *%¢* 6,90 €

Thunfisch auf Blattsalate mit Cocktaildressing, Ei,
Tomaten, Oliven, Zwiebeln und Stangenbrot ~“P¢? 990 €

Matjesfilet nach Hausfrauen Art mit Gurken, Zwiebeln
und Apfel in saurer Sahne dazu Kartoffeln >¢* 10,90 €

Geraucherter Lachs mit Dillgurkensalat,
Honigsenfsaucendip und Kartoffelrésti ¢ 11,90 €

Meeresfrichtesalat — marinierte Meeresfrichte
mit Paprika und Lauchzwiebeln auf

Blattsalatbeet, dazu Stangenbrot ##¢ 11,90 €
» No“ Fisch

pommes frites 2,30 €

Bunter Salatteller mit Stangenbrot®® 4,20 €

Sommerwurstsalat mit Fleischkase, Emmentaler,

Radieschen, Lauchzwiebeln und Paprika,

dazu Stangenbrot~¢2* 7,90 €

Salat Akropolis mit frischen Salaten, Schafskase,

Zaziki, Oliven und Stangenbrot*¢¢ 9,90 €

Gebratene Hahnchenbrustspiel3e nach Zigeuner Art

mit Paprikasauce und Pommes frites®® 10,90 €

Gebratene Hahnchenbrustspiel3e an Blattsalate mit

Mangodressing, Heidelbeeren und Stangenrot™® 10,90 €

Dessert
Panna Cotta mit frischen Heidelbeeren und Sahne © 3,90 €
Rote Griitze mit Vanilleeis, Vanillesauce, Sahne ©* 4,00 €
Vanilleeis mit frischen Heidelbeeren und Sahne ®* 4,90 €

Warme Fischgerichte

Bouillabaisse — Fischsuppe nach Marseiller Art

mit Gemiise, Krauter und Stangenbrot ~&P¢!

kleine Terrine 6,90 €
grol3e Terrine 9,40 €
Gebackene Calamaris mit Cocktailsauce,

dazu Stangenbrot ~©P°¢ 7,90 €

Garnelen ohne Schale mit Provenzialersauce mit
Tomaten, Champignons und Krauter,

dazu Stangenbrot™®¢ 9,90 €
Gebackenes Seelachsfilet mit Remouladensauce
und lauwarmen Kartoffel- Gurkensalat ~¢2¢ 9,90 €

Garnelen Grostl — Garnelen ohne Schale mit
Kartoffelwtrfel und Krauter in Olivendél gebraten
auf Blattsalatbeet mit Grana Padano Kase 2“P¢ 1490 €

Gebratene Lachsstreifen mit Champignons

auf Bandnudeln mit Sahnesauce #“?¢ 14,90 €
Norwegisches Lachsfilet mit Krauterbutter

und Pommes frites #<P<! 14,90 €
Gebratenes Zanderfilet mit Pfifferlingsauce,

dazu Bratkartoffeln ®© 14,90 €

Meerbarbenfilet mit Provenzialersauce mit Tomaten,
Champignons und Kréauter, dazu Bratkartoffeln D 1490¢€

Ganze Nordseescholle nach Finkenwerder Art
mit Speckwiirfel, Brotcroutons und Kartoffeln P 1590 €

Fischteller mit Lachs-, Zander, Meerbarbenfilet,

Garnelen mit Provenzialersauce, gebackenen

Calamaris und Cocktailsauce,

dazu Stangenbrot A#2¢f¢t 17,90 €

Original Seemannslabskaus mit Spiegelei,
Matjesfilet, Gurke und Rote Beete 12,90 €



